Tatarak z lososa s limetkou a kvetakom

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 25 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Karfiol rozoberieme na ruzi¢ky a uvarime v osolenej vode. Scedime a zmieSame s créme fraiche. Zmes
dochutime sol'ou a korenim. Filé z lososa nakrajame na kocky a vlozime do misky. Priddme nadrobno
nakrdjanu jarnu cibulku a nadrobno nakrajané kapary. Nastrihame koéru aj Stavu z limetky. VSetko dobre
premieSame a dochutime tabascom, kajenskym korenim, korenim a solou. Pomocou formicky tatarak
naaranzujeme. Ulozte prvu vrstvu a dobre zatlacte. Druhd vrstvu bude tvorit karfiol a pochdtku zakoncime
trochou mieSaného Salatku. Poddvame s hranolkami Sweet Potatoes.

Ingrediencie

- BABICKA Smotana kysla 14% 200 g - 100 g
- Karfiol - 200 g

- Limetky-40 g

- Cibulka jarma - 40 g

- Losos -450 ¢

- Mleté cierne korenie - 3 g

- Kapary vo slanokyselém naleve - 20 g

- Jedlasol-4g
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